
Salamino chf  9.–

Lokale Käseplatte  19.–

Gemischte lokale Aufschnittplatte  19.–

Gemischte lokale Käse un Aufschnittplatte  26.–

Schmalz mit Croutons und Schwarztrüffelhonig  17.–

Tessiner Kuhmich oder Ziegerfrischkäse  9.–

Käseportion von Alp 11.–

Gorgonzola Käseportion 8.–

vorspeisen

Polenta mit Pilzen  chf  25.–

Polenta “Concia” (mit gemischten Käsesorten)  14.–

Polenta mit Ei  13.–

Polenta mit Gorgonzola Käse  13.–

Polenta mit Milch  9.–

polenta

Herkunft des Fleisches: CH – IT
BEI ALLERGIEN UND/ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE 
AN DAS PERSONAL

Beilagen: Polenta oder gebackene Kartoffeln oder Risotto

Rindsschmorbraten  chf  29.–

Kaninchen in Ofen gebacken 25.–

Schweinefleisch Ossobuco  25.–

Fleischvögel  25.–

Entrecôte in Scheiben geschnittenes Rindfleisch  39.–

hauptgerichte

Teigwaren des Tages  chf  18.–

Risotto mit Mark (mind. 2 Personen)  19.–

Risotto mit Luganiga und Merlot (mind. 2 Personen)  19.–

Tagliolini mit Trüffelperlen  25.–

Minestrone  11.–

gerichte

Tessiner Brotkuchen chf  8.–

Tiramisu dell’Eremita 8.-

Tagestorte 8.–

Glace – Sorbets  chf  3.50 – pro Kugel 
Gondola “Golosa” (mix von 4 Dessert)  chf  30.– inkl . Kaffee

dessert

weine

le bollicine
Bollicine della Casa chf 5.– | 26.–

Prosecco DOCG Brut, Valdobbiadene  6.– | 34.–

Gatto Nero, Spumante Brut Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini 42.–

Die Weisse
Bianco dei Venti, Svizzera IGT, Parravicini  6.– | 30.–

Oro Bianco, Bianco del Ticino DOC, Agriloro  32.–

Il Giullare, Ticino DOC Bianco di Merlot, Fawino 34.–

Bianco dell’Eremo, Vino Bianco  7.– 38.–

Die Rosé
Rosignolo, Rosato Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini 5.– | 35.–

Die Rote
Nostrano, Rosso della Svizzera Italiana  5.– | 27.–

Rosso dei venti, Rosso della Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini 6.– | 29.–

La Crus, Rosso della Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini  34.–

Mezzana, Ticino DOC Merlot VITI,   
Az. Agricola Cantonale  35.–

Salorino DOC, Cantina Tagliabue  36.–

Cantastorie, Ticino DOC Merlot, Fawino  36.–

I Trii Pin, Cantina Ortelli  36.–

Rosso dell’Eremo, Vino Rosso BIO 7.– | 39.–

Bier in Flasche chf 6.–
Wasser  1 lt chf 7.–

La gondola dell’Eremo
Gemischte Aufschnitte, Käse, Terrine des 

Hauses und schwarzer Trüffelhonig

Für 2 pers.  chf 52. –
Für 3 pers.  72.– 
Für 4 pers.  92.–

Gemischter Aufschnitte

Kaninchen in Ofen gebacken 
oder Schweinefleisch Ossobuco  

oder Fleischvögel

Beilagen: Polenta oder gebackene 
Kartoffeln oder Risotto

Menu tradizione 
chf  39.– (exkl. Getränke)

1dl | 0,75lt


