
Provenienza della Carne: CH - IT
PER EVENTUALI ALLERGIE E/O INTOLLERANZE P.F. RIVOLGERSI AL PERSONALE

Affettato misto

Secondo piatto a scelta tra: 
Uccelli scapati  

Ossobuco di maiale  
Coniglio al forno

Il tutto accompagnato da polenta  
o patate al forno o risotto

Menu tradizione 
chf  39.– (bevande escluse)

Salamino chf  9.–

Tagliere di formaggi del territorio  19.–

Tagliere di salumi del territorio  19.–

Tagliere misto di formaggi e salumi del territorio  26.–

Lardo con crostini e miele al tartufo nero  17.–

Formaggini di mucca/capra  9.–

Porzione formaggio d’Alpe 11.–

Zola 8.–

gli antipasti

Polenta con funghi  chf  25.–

Polenta concia  14.–

Polenta con uova  13.–

Polenta e zola  13.–

Polenta e latte  9.–

la polenta

Serviti con polenta o patate al forno o risotto

Brasato di manzo  chf  29.–

Coniglio al forno  25.–

Ossobuco di maiale  25.–

Uccelli scapati  25.–

Tagliata di manzo  39.–

i secondi

Pasta del Giorno  chf  18.–

Risotto con midollo (min. 2 persone)  19.–

Risotto luganiga e Merlot (min. 2 persone)  19.–

Tagliolini con perle di tartufo  25.–

Minestrone di verdure  11.–

i primi

Torta di pane chf  8.–

Tiramisu dell’Eremita 8.-

Torta del giorno 8.–

Gelati / Sorbetti  chf  3.50 – una pallina

Gondola “Golosa” (min. 4 persone)  chf  30.– incluso caffè

i nostri dessert

i vini

le bollicine
Bollicine della Casa chf  5.– | 26.– 

Prosecco DOCG Brut, Valdobbiadene  6.– | 34.–

Gatto Nero, Spumante Brut Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini 42.–

i bianchi
Bianco dei Venti, Svizzera IGT, Parravicini  6.– | 30.– 

Oro Bianco, Bianco del Ticino DOC, Agriloro  32.–

Il Giullare, Ticino DOC Bianco di Merlot, Fawino 34.–

Bianco dell’Eremo, Vino Bianco  7.– 38.– 

i rosati
Rosignolo, Rosato Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini 5.– | 35.– 

i rossi
Nostrano, Rosso della Svizzera Italiana  5.– | 27.– 

Rosso dei venti, Rosso della Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini 6.– | 29.– 

La Crus, Rosso della Svizzera  
Italiana IGT, Parravicini  34.–

Mezzana, Ticino DOC Merlot VITI,   
Az. Agricola Cantonale  35.–

Salorino DOC, Cantina Tagliabue  36.–

Cantastorie, Ticino DOC Merlot, Fawino  36.–

I Trii Pin, Cantina Ortelli  36.–

Rosso dell’Eremo, Vino Rosso BIO 7.– | 39.–

Birre in bottiglia chf 6.–
Acqua  1 lt chf 7.–

La gondola dell’Eremo
Affettati misti, formaggi, terrine della casa  

e miele al tartufo nero

per 2 pers.  chf 52. –
per 3 pers.  72.– 
per 4 pers.  92.–

1dl | 0,75lt


