
SCHWEIZER Brot serviert
BEI ALLERGIEN UND/ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN WENDEN SIE SICH BITTE AN DAS PERSONAL

Gemüsesuppe chf  11.–

Risotto mit Mark (mind. 2 Personen)  21.–

Risotto Luganiga und Merlot (mind. 2 Personen)  21.–

Tagliolini mit Trüff elperlen  27.–

zuerst 

le bollicine
Prosecco della Casa  chf  7.– | 34.– 
Santa Margherita DOCG Brut,Valdobbiadene  44.–
Gatto Nero, Spumante Brut, Svizzera Italiana IGT, 
Parravicini  45.–

die weisse
Bianco dei Venti, Svizzera It. IGT, Parravicini  7.– | 32.– 
Oro Bianco, Ticino DOC, Agriloro   38.–
San Giorgio, Ticino - Fumagalli  38.-

die rosé
Mericanel, Svizzera Italiana, Cantina Tagliabue 7.– | 38.– 

die rote
Rosso dei venti, Svizzera Italiana IGT, Parravicini 7.– | 32.– 
La Crus, Svizzera Italiana IGT, Parravicini  37.–
Mezzana, Ticino DOC Merlot, Az. Agricola Cantonale  37.–
Salorino DOC, Svizzera Italiana,Cantina Tagliabue  39.–
Cantastorie, Ticino DOC Merlot, Fawino  39.–
I Trii Pin, Cantina Ortelli   39.–
Rosso dell’Eremo, BIO, Az. Agricola Bianchi 8.– | 41.–

die biere
Flaschenbier  330 ml chf  7.–
Flaschenbier ohne alkohol  330 ml 6.- 
Kleines Fassbier  300 ml 5.- 
Grosse Fassbier  500 ml 8.-

Mineralwasser mit oder ohne Gas  750 ml chf  6.–

Kleiner Salat chf  5.–

Großer Salat  8.–

Ofenkartoff eln / Polenta 5.–

Gegrilltes Gemüse 8.–

Butter-Käse-Risotto 8.–

die konturen

Serviert mit Polenta oder Ofenkartoff eln oder Pasta

Geschmortes Rindfleisch  chf  32.–

Gebackenes Kaninchen  26.–

Schweinefl eisch Ossobuco  26.–

Entfl ohene Vögel  27.–

Entrecote  40.–
Herkunft Fleisches/Aufschnitt: CH - IT - UE - NZ

zweiter kurs

Polenta mit Pilzen  chf  26.–

Polenta mit Eiern  15.–

Polenta concia (mit Käse und Butter)  16.–

Polenta und Milch  10.–

Polenta mit Zola Käse  15.–

der polente

Kuh- und Ziegenkäse chf  9.–

Alpkäse, Portion  12.–

Zola-Käse 9.–

Schmalz mit Croutons 
und schwarzer Trüff elhonig 18.–

Hirschsalami  12.–

Schweinesalami 9.–

Lokale Käseplatte 20.–

Lokale Aufschnitt 20.–

Gemischte Platte mit lokale Käse
und Aufschnitt  26.–

vorspeisen

weine

Gemischt Aufgeschnitt

Gericht Ihrer Wahl:
Entfl ogene Vögel,

Schweinefl eisch Ossobuco 
Gebackenes Kaninchen

serviert mit Polenta oder Ofenkartoff eln oder Pasta

Traditionsmenü
chf  42.– (Getränke nicht inbegriff en)

Für 2 Menschen  chf 55.–
Für 3 Menschen  75.– 
Für 4 Menschen  96.–

La gondola dell’Eremo

Gemischte Aufschnitte, Käse, Terrine des 
Hauses und Schwarzer Trüff elhonig




