CREM
GROTTO

SAN NICOLAO

I VORSPEISEN ZWEITER KURS

Formaggini di mucca/capra chf 9.5- Serviert mid Polenta oder Ofenkartoffeln oder Pasta
Formaggio d'Alpe a porzione 12— Geschmortes Rindfleisch chf 32.-
Formaggio Zola 10.- Gebackenes Kaninchen 26.-
Lardo con crostini e miele al tartufo nero 18.- Schweinefleisch Ossobuco 26—
Salamino di cervo 12— Entflohene Vogel 27—
Salamino di maiale .- Entrecote 40~
Tagliere di formaggi del territorio 20.-

Tagliere di salumi del territorio 20.-

Tagliere misto di formaggi DIE KONTUREN

e salumi del territorio

\

Kleiner salat chf 6.-

\ ZUERST GroBer Salat 10.—
Ofenkartoffeln o Polenta 6.-

Preise pro Person Risotto Weib 8.—
Gemusesuppe chf 12.- Funghi porcini Pilzen 20.-
Risotto mit Mark (mind. 2 Personen) 20.- Gegrilltes Gemuse 10—
Risotto luganiga und Merlot 20.-
(mind. 2 Personen)
Tagliolini mit Truffelperlen 27—

~ DERPOLENTE
Polenta mit Pilzen chf 26.-
Polenta mit Elem 15.— Herkunft Fleisches/Aufschnitt: CH-IT-UE-NZ
Polenta concia (mit Kase und Butter) 16.— Brot serviert Svizzera

Polenta mit ZOL.a Kase 15- BEI ALLERGEN UND/ODER UNVERTRAGLICHKEITEN
Polenta und Milch 10.- WENDEN SIE SICH BITTE AN DAS PERSONAL



